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Drei fein aufgeschnittene, hochwertige, naturgereifte Schimmelsalamis, in
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Wurst- und Schinkenspezialitiiten

Salami-Aufschnitt

Artikelnummer: 767, EAN (EVE): 90 02055 0 0767 7

Dreikammerpackung, zum einzeln 6ffnen.

Verpackung:
Aromaschutzpackung;
Gewicht: 1 Packung € 100 g

Lagerungshinweise:

Gekiihlt bei +1° bis +6°C
lagern. Wir garantieren bei
sachgerechter Lagerung eine
Mindesthaltbarkeit von 30
Tagen.

Hinweise:
Farbstoff-, Gluten- und Lakto-
sefrei

Produktinformation

Zutaten Ungarische Salami:

Fiir 100g Ung. Salami werden
155g Schweinefleisch verwendet.
Schweinefleisch, Kochsalz, Ge-
wiirze, Saccharose, Dextrose,
Geschmacksverstirker: ~ Mono-
natriumglutamat;, Wiirze, Ge-
wiirzextrakt, Maltodextrin, Anti-
oxidationsmittel: Ascorbinsdure,
Natriumascorbat, Citronensiure;
Konservierungsmittel: Kaliumni-
trat; luftgetrocknet, gereift.

Durchschnittswerte fiir 100 g

Zutaten Schinkensalami:

Fiir 100g Schinkensalami wer-
den 142g Schweinefl. verwendet.
Schweinefleisch, Kochsalz, Mal-
todextrin,  Geschmacksverstir-
ker: Mononatriumglutamat;
Dextrose, Gewiirze, Antioxi-
dationsmittel:  Ascorbinsdure,
Natriumascorbat; Konservie-
rungsmittel: Kaliumnitrat; Ge-
wiirzextrakte.

Durchschnittswerte fiir 100 g

einer praktischen

Zutaten Paprikasalami:

Fiir 100g Paprikasalami werden
155g Schweinefleisch verwendet.
Schweinefleisch, Kochsalz, Ge-
wiirze, Saccharose, Dextrose,
Gewiirzextrakt, Maltodextrin,
Hefeextrakt, Aromen, Antioxida-
tionsmittel: ~ Natriumascorbat,
Ascorbinsdure,  Citronensiure,
Lecithin; Wiirze, Konservierungs-
mittel: Kaliumnitrat.

Durchschnittswerte fiir 100 g

Nahrwert 437 keal 1811KkJ

Nihrwert 285 kcal 1194 kJ

Nihrwert 395 kcal 1640 kJ

Eiweif3 Fett | Kohlenhy.
26¢g 37¢ 0g

Eiweif} Fett | Kohlenhy.
41¢ 13g 0g

Eiweif Fett | Kohlenhy.
28¢ 32¢ 0g
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