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Wurst- und Schinkenspezialitiiten

Bauernschinkenwurst

Artikelnummer: 121, EAN (EVE): 27 12 649

Von Metzgerhand ausgesuchtes Lachskarree wird entsehnt und die Kette abgeschnitten. Eine fei-
ne Gewlirzmischung wird mit frischem Quellwasser angeriihrt, mit den Lachskarreestiickchen
vermischt und leicht gepoltert. Danach von Hand in Spezialdarm abgefiillt, leicht gerduchert und
bei niederer Temperatur zart gegart. Nach dem Garen kommt die Bauernschinkenwurst in die
Ruhekammer wo Sie noch ca. 1 Woche gekiihlt reift. Dadurch wird der unverwechselbare leicht
gerauchte, milde und doch volle Geschmack erreicht, obwohl der Fettgehalt nur 1% betrigt.

Die Bauernschinkenwurst aus dem Hause Sorger ist eine absolute Bereicherung fiir jede Fein-
kosttheke, da nur 1% Fett.

Produktinformation
Verpackung: Lagerungshinweise: Zutaten: Nihrwertangaben je 100 g:
Vakuumverpackung; Gekithlt bei +1° bis +7°C | Schweinefleisch 84%, Wasser, | Brennwert: 457 kJ / 108 kcal
Gewicht: 1 Stange ca. 1,5 kg lagern. Wir garantieren bei | Kochsalz, Maltodextrin, Glucose, | Eiweif3: 25g
sachgerechter Lagerung eine | Gewiirzextrakt (Trigerstoff Dex- | Kohlenhydrate: 13¢g
Mindesthaltbarkeit von 30 | trose), Stabilisator: Polyphos- | - davon Zucker 13¢g
Tagen. phat;  Geschmacksverstirker: | - davon Laktose 0g
Mononatriumglutamat;  Antio- | Fett: lg
xidationsmittel: ~ Natriumascor- | - davon gesiittigte Fettsauren 0 g
bat; Rapsol, Aromen, Konser- | Ballaststoffe: 0g
vierungsmittel: ~ Natriumnitrit; | Natrium: l4dg
gerducher, gegart.
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